4 y
'. TYD E N N I polévka menu 1 menu 2
MENU 25 K¢ 95 K¢ 85 K¢

7.1.-13.1.

Pondéli

Pérkova s kminem_1,9

1.Veprové raznici /200g/ se stouchanymi brambory_7
2.Kufe /110g/ na paprice s téstovinou 1,3,7,9

Utery

Gulasovd polévka 1,9

1.Hovézi gulds /110g/ s houskovymi knedliky_1,3,7,9
2.Merunikové knedliky /400g/ 1,3,7

Stieda

Hrstkova polévka 1,7,9

1.Veprovy platek /110g/ s anglickou slaninou a vejcem, opékané ¢esnekové brambory 1,3,9
2.Kureci risotto sypané syrem /400g/_1,7,9

Ctvrtek

Kulajda_1,3,7,9

1.Uzené /120g/ s kapustou a brambory_1,3,7,9

2.Kureci ¢ervené kari /110g/ se zeleninou a dusenou ryzi_9

Patek

Drabezi polévka_1,3,9
1.Kufeci fizek /110g/ s bramborovou kasi_1,3,7,9
2.Gnocchi s krémovym $penatem sypané syrem/400g/ 1,3,7,9

Sobota

Zeleninova s vejci_1,3,7,9

1.Veprovy fizek /110g/ se stouchanymi brambory 1,3,7
2.Boloniské /200g/ Spagety se syrem_1,3,7,9

Nedéle

Hovézi polévka_1,3,9

1.Znojemska hovézi pe¢ené /110g/ s houskovymi knedliky_1,3,7,9
2.Kureci tizek /110g/ s brambory a tatarskou omackou_1,3,7

vaha masa, je uvedena v syrovém stavu



